
Embutidora 20 litros ak ramón

CARACTERÍSTICAS GENERALES

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

OPCIONES

 SC-20 STAR

Capacidad: 20 litros
Construida en acero inoxidable AISI304.
Depósito de aceite independiente en acero
inoxidable AISI304.
Equipada con regulador de velocidad cómodo y
preciso.
Equipada con manómetro para visualizar la presión
del trabajo.
Mando por rodillera para subir y bajar el pistón.
Descompresión automática del pistón para evitar la
salida de la masa.
Modelos STAR con fondo del cilindro fabricado en
acero inoxidable AISI304, sin ningún tornillo para
fácil limpieza.
Bancada y cilindro totalmente estancos entre sí.
Equipada con ruedas y asa para un fácil
desplazamiento.
Altura ideal de la máquina para trabajar de forma
ergonómica.

Mantenimiento fácil.
Equipada con tres embudos Ø 12,20 y 30
mm de acero inoxidable AISI304.
Voltaje:400-230V /3ph /50-60 Hz.
Potencia motor trifásico:1HP/ 0,75kW.

Dimensiones:
Largo: 792 mm.
Ancho: 360 mm.
Alto: 1.195 mm.
Peso neto/ bruto (kg): 128/132

Información técnica
Capacidad cilindro en litros: 20
Capacidad cilindro en kg: ±18
Potencia motor trifásico HP/kw: 1/0.73
Potencia motor monofásico HP/kw: 1/0.73
Dimensiones embalaje (mm): 600x800x132

 Tapa y pistón en acero inoxidable AISI 304.
Tapa y pistón en aluminio.
Motor monofásico 220V 1 HP/ 0,75 kW.
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